ALDINGERS RESTAURANT

Aperitifempfehlung

Aperol Spritz 1.6
Hugo Holunderblutensirup, Rieslingsekt, Soda, Zitrone und Minze
Riesling Sekt Brut Flaschengdrung, weinmanufakiur Untertirkheim

Contratto for England Blanc de Noir Pas Dose
2015er Jahrgangssekt im Champagnerverfahren (94+ Parker Punkte)

Alkoholfreier HUQO 3

Sanbitter mit Orangensaft 4, 5 (alkoholfrei)

Weinempfehlung

2021 Chardonnay Edition S frocken, Felbacher Weingériner

Menuempfehlung
Carpaccio vom Rind mit Grana Padano und Rucola
aaa

Hummerrahmsuppe mit Gemusestreifen
aaa

0.21
0.21
011
0.11

0.21
0.21

o011

Kalbsrickensteak mit weilem und grunem Stangenspargel,

Sauce Hollandaise dazu Fladle und neue Kartoffeln
aaa

Quarkmousse mit marinierten Erdbeeren,
Vanillesauce und Amarettibrosel

aaa

Espresso

€ 63,-- /| ohne Vorspeise € 49,--
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Vorspeisen

Verschiedene Blattsalate in Balsamicodressing mit Kirschtomaten und Kresse
Wolfsbarschfilet gebraten auf Kartoffel- und Gurkensalat mit Rucola in Balsamico
Carpaccio vom Rind mit Grana Padano und Rucola

Spargel mit Sauce Vinaigrette und einem Fladle

Salat von weiBem und grinem Spargel mit gelbratenen Scampis

Frische Spitzorcheln natur in Butter geloraten mit Schnittlauch

Pot au feu von Hummer, Spitzmorchel und zweierlei Spargel

Suppen

Legierte Spargelrahmsuppe
Tomatensuppe natur mit Crodtons

Hurmmerrahmsuppe mit Gemusestreifen

Vegetarische Gerichte

Zucchinipiccata auf feinen Nudeln mit Tomnatensauce

Penne mit Spitzmorcheln in Rahm und zweierlei Spargel

7,50

15,--

16,--

18,--

19,--

22,-

7,50

7,50

9.50

16,--

31,--



ALDINGERS RESTAURANT

Spargel mit zerlassener Butter oder Sauce Hollandaise

Spargel mit Sauce Vinaigrette (WeiBer Balsamico, Tomatenwrfel, Ei und KrGuter)
Portion Spargel mit ausgelostem Hummer an Hummerranmsauce

Spargel mit gebratenen Scampis und Sauce Choron

Spargel mit gebratenem Wolfsbarschfilet und zerlassener Butter

Zu dllen Spargelgerichten servieren wir Innen zwei FlGdle oder neue Kartoffeln

Gekochter Bauernschinken 6,50 | Kalbsrickensteak 11,-- | Kalbschnitzel  9,--

Weinempfehlung zum Hummer:
2019 Spdatburgunder Rosé Reserve tfrocken, , Weingut Aldinger, Fellbach 0,751

Trilogie von Hummer, Spitzmorcheln und zweierlei Spargel
mit Hummerrahmsauce und Gemusenudeln

Halber Hummer ausgelost mit Hummersauce dazu Pilaw-Wildreis
Scampis gebraten mit feinen Chilinudeln, Kirschtomaten und Zuckerschoten
Wolfsbarschfilet mit der Haut in Butter gebraten auf Blattspinat dazu neue Kartoffeln

Kalbsrickensteak mit weiBem und grinem Stangenspargel,
Sauce Hollandaise dazu Fiadle und neue Kartoffeln

Kalbsruckensteak mit frischen Spitzmorcheln in Rahm dazu feine Nudeln

Piccata vom Kalbsricken auf feinen Nudeln
mit Tomatensauce und verschiedenen Blattsalaten

Zwiebelrostraten mit Rostkartoffeln und verschiedene Salate

Rostbraten vom Kalbsricken mit gedampften Zwiebeln,
Spdatzle und verschiedene Salate

Kalbschnitzel paniert oder in Butter gebraten mit groBem Salatteller

Bei Fragen zu Unvertraglichkeiten und Allergenen in unseren Speisen und Getrdnken
wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.
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